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Fritz Kola / Fritz sans sucre
b Fritz Citron / Fritz Orange

Fritz Melon

Fritz Bio Pomme Petillant
Fritz Bio Raisin Petillant
Fritz Bio Rhubarbe Pétillant
Schweppes Lemon / Tonic

Lipton Ice Tea
Jus d’Orange / Multivit. /

Jus de Pommes
Gerolsteiner Plate 0.25cl
Gerolsteiner Plate 0.5¢l
Gerolsteiner Plate 1L

Gerolsteiner Gazeuse 0.25c¢l|

Gerolsteiner Gazeuse 0.5¢|

Gerolsteiner Gazeuse 1L

Cafe / Decaféine

Expresso

Double Expresso / Doppel Expresso

Cappuccino

Latte Macchiato

Fritz Pomme Cerise Petillant

Fritz Kola / Fritz ohne Zucker

Fritz Zitrone / Fritz Orange
Fritz Melone

Fritz Apfel-Kirsch-Holunder
Fritz Bio Apfelsaftschorle
Fritz Bio Traubensaftschorle

Fritz Bio Rhabarbersaftschorle

Orangensaft / Multivit. /
Apfelsaft

Gerolsteiner Still 0.25cl
Gerolsteiner Still 0.5cl
Gerolsteiner Still 1L
Gerolsteiner Sprudel 0.25cl
Gerolsteiner Sprudel 0.5c¢l
Gerolsteiner Sprudel 1L

BOISSONS CHAUDES / WARME GETRANKE

Chocolat Chaud / Heif3e Schokolade

| Irish Coffee
The / Tee

3.20€
3.20€
3.20€
3.20€
3.20€
3.20€
3.20€
2.50€
2.50€
2.50€

2.00€
4.00€
6.00€
2.00€
4.00€
6.00€

2.50€
2.50€
3.50€
4.50€
4.50€
4.00€
7.00€
2.50€




" VINS AU VERRE / OFFENE WEINE

Vins Blancs Moselle Luxemourgeoise !/ Weillweine

} Pinot Gris “Wintrange Felsberg” Schumacher-Knepper 6.00€
& Auxerrois 2017 “Vogelsang” Caves Berna 5.50€
Riesling Wormer Koeppchen Pundels Vins Purs 5.50€
Rivaner 4.00€

Vins Roses / Rosé Weine

Pinot Noir Rosé Bech-Maacher Kurschels Domaine Schram 6.00€
Chateau Montaud Cotes de Provence 5.50€
Encosta do Xisto Colheita Selecctionada Espadeiro Rosé Vinho Verde 4.00€

Vins Rouges / Rotweine

Pinotin Coteaux de Stadtbredimus CEP d’'OR 5.00€
Canet La Chapelle “La Truffiere” AOC Bordeaux 4.00€
Vacqueyras “La Muse” Domaine Burle 6.50€

BIERES EN BOUTEILLE / BIERES PRESSION /

FLASCHENBIER BIER VOM FASS

Echternacher Béier 4.50€ Petite / Grande /

Kleines Grofles

La Corne 4.50€  Simon 3.00€ 4.50€

Duvel 4.50€ Simon Radler 3.00€ 4.50€

La Chouffe 4.50€ Weihenstephan 3.00€ 4.50€

Leffe Brune / Leffe Blonde 4.50€

Hoegaarden roseé 3.50€ CREMANT | SEKT

Liefmans 300€ CEP d’OI" BI"Ut 350 O€
Bitburger 3.00€ Schumacher - Lethal 35.00€

(sans alcohol /alkoholfrei) Cuvee Pierre

Bitburger Radler 3.00€

(sans alcohol / alkoholfrei)
Weihenstephan Weizen 4.00€ |
(sans alcohol / alkoholfret) :L




" VINS BLANCS

Auxerrois 2017 “Vogelsang” Caves Berna
Cabernet Blanc CEP d’Or Coteaux de Stadtbredimus

Chardonnay Goellebour Max-Lahr
Pinot Gris “Wintrange Felsberg” Schumacher-Knepper

~ Pinot Blanc “Machtum Géllebuer” Prestige GPC Pundel-Hoffeld
| Riesling Wormer Koeppchen Pundel Vins Purs
" Muscat Ottonel AOP Cotes de Machtum Pundel-Hoffeld

Sylvaner Caves Ries Vin Bio
Bourgogne

- Hautes Cotes de Beaune - Domaine de la Galopiére

' Loire

Sancerre Blanc Tradition AOP

VINS ROSES

Pinot Noir Rosé Bech-Maacher Kurschels Domaine Schram

Encosta do Xisto Colheita Selecctionada Espadeiro Rosé Vinho Verde

Rhone
Tavel Cuveée Trinite BIO

Provence
Chateau Montaud Cotes de Provence

" Bandol Rose Cuvee Tradition

VINS ROUGES
Pinotin Coteaux de Stadtbredimus CEP d‘Or

Bordeaux
Canet La Chapelle “La Trufhiere” AOC Bordeaux
Vieux Chateau Flouquet Saint-Emilion AOP

Vallee du Rhone

Vacqueyras “La Muse” Domaine Burle

Portugal

Herdade dos Templarios Special Selection Grande Escolha DOC do Tejo

Italien

Zaccagnini

25.00€
26.50€
24.00€
25.00€
21.00€
27.00€
27.00€
19.50€

44.50€

33.50€

24.00€
18.00€

27.00€

22.00€
32.00€

28.00€

18.00€
32.50€

32.00€

28.50€

23.00€




~ APERITIFS

Porto (rouge, blanc / rot, weil)

Martini (rouge, blanc / rot, weif)
Apérol Spritz

Hugo

Kir au vin blanc / Kir mit Weiflwein
Kir Royal

Campari Sec

Campari Orange / Soda

Cynar Sec

Cynar Orange / Soda

Picon Biere / Picon Bier

Picon Vin Blanc / Picon Weillwein
Ricard

Coupe Crémant

Sanbitter / Cordino

DIGESTIFS

Averna, Amaretto, Bailey’s, Jagermeister
Grand Marnier
Ramazzotti

Limoncello, Sambuca
Grappa

Buff

Whisky Chivas / Jameson
Hendriks Gin Tonic

Gin Tonic

Calvados

Eau de Vie:

Poire Williams, Mirabelle, Prune, Pomme, Framboise /

Birne, Mirabelle, Pflaume, Apfel, Erdbeer

4.50€
490€
6.50€
6.00€
6.00€
7.00€
5.00€
6.50€
5.00€
6.50€
5.50€
5.50€
5.50€
6.50€
5.00€

4.80€
4.80€
4.80€
4.80€
5.50€
4.80€
11.50€
11.50€
8.50€
5.50€
5.50€




. SOUPES / SUPPEN

. Soupe du Jour Tagessuppe 7.00€
;\’» Soupe de goulasch Gulaschsuppe 9.50€
Soupe aux lentilles Linsensuppe 9.50€

ENTREES / VORSPEISEN

Entrée/ Plat*/
Eingang Platte*
Carpaccio de beeuf et copeaux de  Rindfleischcarpaccio mit 14.50€ 18.00€
parmesan Parmesanspane
Escargots au beurre d’ail Schnecken mit 9.80€ 19.90€
Knoblauchbutter (6pes) (12pcs)

* disponible en plat avec frites et salade / erhaltlich als Hauptgericht mit Pommes Frites und Salat

SALADES / SALATE

Entree/ Plat/
Eingang Platte
Salade César Caesar Salat 10.50€ 15.50€
(Poulet, bacon, crodtons, parmesan) (Hahnchen, Speck, Croltons, Parmesan)
Salade Paysanne Bauernsalat 10.50€ 15.50€
(Lard, ceuf, pommes de terre, champignons) (Speck, Ei, Kartoffeln, Pilze)
Salade de chevre chaud de Berdorfer Ziegenkase Salat (V) 9.50€ 14.50€
Berdorf (V)
Salade Nordique Nordic Salat 11.50€ 18.00€
(Saumon, scampi, crevettes, fletan fumé) (Lachs, Garnelen, geraucherter Heilbutt)
Salade Trail-Inn Trail-Inn Salat 12.50€ 17.50€
(chevre chaud “Roude Bouf”, camembert,  (Ziegenkase “Roude Bouf”, Weichkase,
jambon cru, raisins, avocats, vinaigrette au  roher Schinken, Weintrauben, Avocado,
vinaigre de Berdorf) Berdorferessig Vinaigrette)
Salade Fitness (V) Fitness Salat (V) 12.50€ 17.50€
(Avocats, coeur de palmier, pommes de (Avocado, Palmherzen, Kartoffeln,
terre, courgettes grillées, poivrons, sauce gegrillte Zucchini, Paprika, Guacamole

guacamole) Sauce)




' NOS BURGERS / UNSERE BURGER

i Classic Hamburger (cheddar & lard / Cheddarkise & Speck) 16.00€
" “Roude Bouf’ Burger / Burger mit Berdorfer “Roude Bouf” Kise 18.00€
 Surf & Turf 19.00€

(Pain aux céréales, steak haché de beeuf, scampi, bacon, oignons frits, “Roude Bouf” fromage

de Berdorf, salade, tomates et sauce maison légérement piquante /
Getreidebrot, Hacksteak, Scampi, Speck, frittierte Zwiebeln, Ziegenkase “Roude Bouf”,
Tomaten und hausgemachte leichtgewurzte Sauce)

Nordic Salmon 18.00€

(Pain au sésame, saumon, avocat, roquette, tomates, cheddar, oignons rouges, mayonnaise au

pamplemousse /
Sesambrot, Lachs, Avocado, Rucola, Tomaten, Cheddar Kase, rote Zwiebeln, Grapefruit

Mayonnaise)
Double Goat 18.00€

(Pain aux céreéales, steak haché de beeuf, chevre de Berdorf, miel, confit d’oignons, salade,
tomates et sauce maison /

Getreidebrot, Hacksteak, Berdorfer Ziegenkase, Honig, Zwiebel-Confit, Salat, Tomaten und
hausgemachte Sauce)

Chicken 17.00€

(Pain au sésame, escalope de poulet, bacon, ceuf au plat, fromage aux épices italiennes de
Berdorf, salade, tomates et sauce maison /

Sesambrot, Hahnchenschnitzel, Speck, Spiegelei, gewurzter Berdorfer Kase, Salat, Tomaten
und hausgemachte Sauce)

Massimo 19.50€

(Pain aux grains, steak hache 100% pur beeuf, mozzarella, courgettes grillées, roquette,

_ g . pur. ' g g q

jambon cru, pesto et mayonnaise aux olives et poivrons /

Vollkornbrot, Hackfleisch, Mozzarella, gegrillte Zucchini, Rucola, roher Schinken, Pesto und
. . . g g

Oliven-Paprikamayonnaise)

Mr. Green (V) 18.00€

(Pain au sésame, steak de quinoa et pois chiches, salade, tomates, oignons rouges, avocat et
sauce guacomole /

Sesambrot, Quinoasteak, Kichererbsen, Salat, Tomaten, rote Zwiebeln, Avocado und
Guacamole Sauce)

PATES / PASTA

Spaghetti Bolognaise 13.50€
Spaghetti Carbonara 12.50€
Spaghetti a la Méditeranée (V) Spaghetti Mediterran (V) 12.50€

(Sauce tomates & légumes) (Tomatensauce & Gemuse)

Spaghetti aux scampi & petits Spaghetti mit Garnelen & Gemuse 17.50€ |

legumes i




POISSONS / FISCH

Filet de rouget sauce vierge au
chorizo

Scampi a la creme d’ail

Rotbarschfilet mit Chorizosauce

Garnelen mit Knoblauch

Tagliata de saumon, fromage blanc Tagliata mit Lachs, Krauterkase,

aux fines herbes, roquette et
parmesan

VIANDES* / FLEISCH*

Boucheée a la reine

Cordon bleu de volaille sauce
champignons

Escalope viennoise

Rumsteck de beeuf, sauce poivre
ou guacamole

Tagliata de boeuf, roquette et
parmesan

Jambon mixte

Tartare de boeuf coupé au couteau

Rucola und Parmesan

K&Sniginpastete
Cordon bleu mit Pilzrahmsauce

Wiener Schnitzel

Rindfleisch Rumsteak mit Pfeffer

oder Guacamole Sauce

Tagliata mit Rindfleisch, Rucola
und Parmesan

Mischung aus rohem und
gekochtem Schinken

Rindfleischtatar

* Plats servis avec frites et salade / serviert mit Pommes Frites und Salat

LES ENFANTS / DIE KINDER

Spaghetti Bolognaise
Escalope de volaille panée
Nuggets de volaille
Cheeseburger

Wiener Schnitzel

Hahnchen Nuggets

PETITE FAIM / KLEINER HUNGER

Quiche lorraine
Quiche vegetarienne (V)
Toast aux champignons

Croqt..u.e-Monsieur / Madame /

Hawai

Quiche Lorraine
Gemuse-Quiche (V)

Toast mit Pilzen

Schinken-Kase Toast / Spiegelei /

Ananas

20.00€

21.50€

20.50€

17.50€
19.50€

19.50€
22.50€
23.00€
17.50€

20.50€

6.50€
6.50€
6.50€
6.50€

10.50€
10.50€
10.50€

8.50€




' LES TARTES FLAMBEES / FLAMMKUCHEN

. Alsacienne Elsasser 12.80€
! (Créme fraiche, lardons, oignons) (Sauerrahm, Speck, Zwiebeln)
! Rustique Rustikal 13.80€
~ (Créme fraiche, pommes de terre, lardons, (Sauerrahm, Kartoffeln, Speck, Lauch, Ei)
poireaux, ceuf)
Veégetarienne (V) Vegetarisch (V) 13.50€
| (Créme fraiche, champignons, oignons, (Sauerrahm, Pilze, Zwiebeln, Lauch, Ei,
~ poireaux, ceuf, tomates, courgettes) Tomaten, Zucchini)
Saumon Lachs 16.50€
(Créme fraiche, saumon, oignons) (Sauerrahm, Lachs, Zwiebeln)
Chevre de Berdorf Berdorfer Ziegenkase 14.00€
(Creme fraiche, fromage de chevre, oignons,  (Sauerrahm, Ziegenkase, Zwiebeln, Nusse)
noix)

DESSERTS / NACHSPEISEN
Dame Blanche 7.50€

(Glace vanille, chocolat chaud et chantilly /
Vanilleeis mit warmer Schokolade und Schlagsahne)

Coupe Mullerthal 7.50€

(Glace vanille, framboise chaude, chantilly /
Vanilleeis mit warmen Himbeeren und Schlagsahne)

Cafe glace / Eiskaffee 6.20€
Coupe Colonel 7.50€
(Sorbet citron avec de la vodka / Zitronensorbet mit Wodka)

Apfelstrudel 6.50€
Moelleux au chocolat / Schokoladenkuchen mit flussigen Kern 9.00€
Salade de fruits / Fruchtsalat 6.00€
Tarte Maison / Hausgemachte Torte 5.00€
Suggestion du Moment / Vorschlag des Moments 6.50€

Nos boules de glace au choix / Unsere Eiskugeln nach Wahl
Berdorfer Glace :

Vanille, Chocolat, Fraise, Café, Cookie, Mango

Vanille, Schokolade, Erdbeer, Kaffee, Cookie, Mango

1 boule /1 Kugel 2.50€
2 boules / 2 Kugeln 5.00€ /
3 boules / 3 Kugeln 7.50€ |




